
Bei Unverträglichkeiten und Allergiern sprechen Sie bitte 
unbedingt bei Ihrer Bestellung unsere Servicekräfte an!

Cremige Spargelsuppe      11
Spargel | Petersilienjulienne | 
getoastetes Maisbrot

Gegrillte Garnelen      13
Tomatenpesto | Basilikum | Zitronenpfeffer
 
Salat der Saison     24
Gebackene Kirschtomate | 
Granatapfelkerne | Grana Padano | 
Geröstete Sonnenblumenkerne | 
Kräuterdressing
 
Damper Wildbraten        29
Wildfond-Kartoffeln | Bunte Zwiebeln  | 
Rotwein-Jus | Preiselbeeren

Saftiges Rumpsteak von der       39
norddeutschen Färse
Bratkartoffeln | Gegrillte Champignons | 
Kräuterbutter | Rosmarin

Cremiger Perlcouscous mit Spargel       29
Grana Padano | Gutskräuter

Tagesfisch        Tagespreis
 
Bäcker Boysen’s Maisbaguette 
mit Wildleberwurst        7.5
 
 

Cremige Spargelsuppe
Gegrillte Granelen | Petersilienjulienne

* 
Holzdorfer Milch- & Wiesenkalb - 

rosa gegart
    Spargel | Salzkartoffeln | 

Sauce Hollandaise | Schnittlauch
* 

Rhabarber Parfait
Dunkle Kuvertüre | Walnusseierlikör

 

3-Gang: 62

Amuse Bouche
Damwildbulette mit Preiselbeersenf

*
Klare Consommé 

vom Schwansener Damwild       
Gerösteter Mais | Petersilie | Grand Manier

 *
Damwild Tartlette

Spargel | Rote Frühlingszwiebel | 
Sauce Hollandaise

*
Rosa gebratener Damwildrücken

Kartoffelgratin | Spargel-Ragout | 
Rotweinjus

*
Créme Brûlée

Rhabarberkompott | Baiser | Blaubeersirup
 

Als 3-Gang ohne oder 4-Gang mit Damwild-
Tartelette wählbar       

  

4-Gang: 69 // 3-Gang: 64

spargel menü

wild menü

Ganzer Hummer für 2 Personen    
Kartoffelstampf | Cocktailsoße | Aioli

Steinbutt für 4 Personen  
Tagesbeilagen | Zerlassene Butter 
  

dessert

auf vorbestellung:

Créme Brûlée        10.5
Rhabarberkompott | Baiser | Blaubeersirup

Rhabarber Parfait        10.5
Dunkle Kuvertüre | Walnusseierlikör

Tagessorbet         5.5 
Granatapfelkerne | Minze | Grenadine

Affogato        7 

Espresso & Pralinen        8.5   

klassiker
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